
BRUNCH SPECIAL 

Winter Bagel 

Cinnamon-Raisin Bagel  

mit Birnen, Baumnuss, Honig-Joghurt 

21.80 

 

WEEKEND ETAGERE 

Enjoy the moment together     Für 2 oder 4 Personen / pro Person   43.80 

Lasst euch verwöhnen, auf vier Etagen servieren wir:  
Brotauswahl mit Zopf, Körnerbrot, Sauerteigbrot – Konfitüre – Butter – Honig –  
Käseplatte mit Tomme de Rougemont, Passo dello Spluga, Chällerhocker - Wurstauswahl mit Buure Hamme,  
Nostrana Salami, Bündner Salsiz – Früchte Birchermüesli – Yoghurt vom Amselspitz aus der Molkerei Buttikon, 
Frischer Fruchtsalat – Pancake mit Banane und Kanadischem Maple Sirup,  
Geschmorte Tomate Rührei  – Lachsbagel im Vollkornbagel von den Bagelboys aus Zürich  
pro Person ein Glas frischer Orangensaft – je ein Glas Zero Schaumwein, das alkoholfreie Sprudelvergnügen 
Wir bitten um Verständniss, dass bei der Etagere keine Änderungen vorgenommen werden können.  

 
JUICE&SHOTS  

Kaltgepresst & frisch zubereitet in Zürich von MONO 
GLOW & SHINE  3dl           9.50 

Passionsfrucht, Orange, Ananas, Koko, Tumeric, Chia, Baobab 
ORANGE kaltgepresst von MONO, 2.5 dl          6.50 

GREEN POWER von ZAMBA, 2.5 dl           8.80 

Avocado, Orange, Spinat, Apfel 
 
GRANATE 6cl            7.- 

100% Granatapfelsaft 
CHAKRA 6cl            7.- 

Kurkuma, Cayenne, Ingwer, Apple Cider Vinegar, Orange, Zitrone 
GRIPEN 6cl            7.- 

Ingwer, Honig, Zitrone 

 
BREAKFAST 

BREAD BASKET VEGI            12.80 
Körner Brötli, Hausbrot, Zöpfli, Gipfeli,  
Butter, frische Konfi von Amselspitz, Honig 
 

CALIFORNIA CROISSANT VEGI           13.80 

Gipfeli gefüllt mit Avocado, Tomaten, Spiegelei, Sauce-Hollandaise, kleiner Trevisiano-Brunnenkresse-Rucola Salat  
 
ELVIS PRESLEY TOAST            12.80 

Crunchy Peanutbutter, Schweizer Speck, frische Bananen, im getoasteten Vollkorntoast, dazu Amselspitz Joghurt 
 
BUTTER CROISSANT           2.00 

ITALIEN BRIOCHE gefüllt mit Marmelade oder Schoggi       2.70 
 

BAGELS & 
OPEN FACED QUESADILLAS 
Choose your Bagel: Whole Wheat or Cheese – baked by Bagelboys, ZH | or go with an open faced Quesadilla 
 

SALMON             28.80 

Rauchlachs (Norwegen), Trevisiano-Brunnenkresse-Rucola Salat, Zwiebeln, Zitrone, Sauerrahm-Meerrettichsauce 
 

YELLOW             28.80 

Rühreier, Tomaten, Schweizer Bacon, Cheddar Käse, Roxysauce 
 

BLT              24.80 

Schweizer Bacon, Lattich, Tomaten, Roxysauce 
 

EGGS FLORENTINE            24.80 
Zwei pochierte Eier Trevisiano-Brunnenkresse-Rucola Salat, Sauce Hollandaise 
 

Add: Chili + 2.– | Bacon (Schweiz) / Avocado + 3.–  



 
 
FRUITS & CEREALS 
BIRCHERMÜSLI            10.80 

Haferflocken, Haferdrink von der Juckerfarm in Rafz, Beerenkompott, Apfel, Früchte Joghurt, frische Früchte 

Add: Ovi Glace aus Buchberg + 3.80  

 

GREEK YOGHURT             10.80 
mit Früchten + 4.– | mit Granola + 3.– 

 

VITAMIN BOWL              9.80 

Frische Früchte 
 

 
PERSONALIZE YOUR EGGS 

Kreiere dein eigenes Omelette, Rührei oder Spiegelei. 
Zu jeder Eierspeise servieren wir Dir ein Soja Brötli von der Bäckerei Bertschi/ZH und Butter. 

3 FREILANDEIER NATUR VEGI           12.80 
+ 1 Zutat nach Wahl:            + 3.– 
+ 3 Zutaten nach Wahl:            + 9.– 

Zutaten: Avocado | Tomaten | Grillgemüse | Zwiebeln | Käse | Rauchlachs (Norwegen) | Bacon (Schweiz) | Ham (Schweiz) 

 
 
PANCAKES  
3 Pancakes (laktosefrei, mit Haferdrink von der Juckerfarm in Rafz)  

NATURE VEGI             14.80 

SCHOGGI & BANANA VEGI          + 4.– 

SCHWEIZER BACON            + 3.– 

SPIEGELEIER VEGI            + 3.– 

FRÜCHTE VEGI             + 3.– 
 

 
STARTERS          SMALL   REGULAR 

CORN CHIPS BASKET VEGAN           14.– 
mit Guacamole, Tomatensalsa 
Go cheesy: add Cheddar + 4.80 | Go spicy: add Chili and Jalapeños + 3.– 

 

 
HOT SPECIALS           REGULAR 

SWISS ENGLISH BREAKFAST           31.80 

Schweizer Wiedikerli Wurst, Schwarz Wurst (Deutschland) , Baked Beans, Schweizer Bacon, grillierte Tomate, 
Spiegelei, Toast, Butter, Marmite 
 
LUMBERJACK             29.80 

2 Pancake, Rührei, Schweizer Bacon, Schweizer Ham, Schweizer Wiedikerli Wurst, grillierte Tomate, 
Toast, Butter 
 

HUEVOS RANCHEROS VEGI           26.80 
Weizen Tortilla, Tomaten, Mais, Bohnen, Chili, Avocado, Spiegelei 
 

VIRGINIA CHICKEN WINGS          18.80 (6 Stück)  
Pouletflügeli im Chörbli (Deutschland)  

Choose: mariniert an hausgemachter Sweet-Chilli-BBQ Sauce oder knusprig gewürzt mit Paprika-Chilli 

Add: Roxy, Bluecheese or Sriracha Sauce  +2.- 

 

 
 



 
SALAD BOWLS         SMALL   REGULAR 

CALIFORNIA BBQ CHICKEN SALAD                      28.80 

gebratene Swiss Pouletbruststreifen mariniert an Sweet-Chilli-BBQ Sauce,  
Lattich, Hüttenkäse, Tomaten, Gurken, Avocado, Parmesan, Kernen-Mix, an Hausdressing 

 

CLASSIC CAESAR SALAD              12.80          17.80                       
Lattich, Parmesan, Croûtons, an Caesardressing  

Add on: crispy chicken (CH) + 8.– | Bacon (CH) + 3.– | Anchovis (PT) + 3. .– | 
Yellowfin Tuna (FA071, Hooks and lines, MSC) rosa gebraten +9.- 

 
BEET ROOT – GOAT CHEESE CARPACCIO      17.80  26.80 
Gelber Randen in Scheiben, grillierter Radicchio Trevisiano,  warmer Ziegenkäse,   

Baumnüsse, an Honig-Balsamico  

 

SOUP          small  regular 

TOMATO SOUP          9.80   14.80 
Tomatensuppe, mit grünem Pesto 
 

BURGERS 
Alle Burger werden mit Fries serviert.   
Upgrade your Fries to Onion Rings +4.- or truffel fries +6.-,  Keine Lust auf Fries heute? Take off Fries – 4.– 
Choose your Bun: -        Vollkorn- or Brioche-Bun  

- Glutenfrei Bun (durch die Zubreitung in der Küche  kann es Spuren von Gluten enthalten)+1.- 

- Low carb wrapped in Icebergsalad, serviert  mit Salat statt Pommes -3.-   

BLACK ANGUS 160gr 
RACLETTE BURGER            33.80 
Schweizer Black-Angus-Beef-Burger, Raclette Käse, Silberzwiebeln, Cornichons, Röschtitaler, Cole Slaw, Roxysauce 

 
BLUE CHEESE BURGER            31.80 
Schweizer Black-Angus-Beef-Burger, Swiss Bacon, Blue Cheese, Onion Rings, Cole Slaw, Gorgonzola Sauce 

 
BACON CHEESE BURGER           29.80 
Schweizer Black-Angus-Beef-Burger, Swiss Bacon, Cheddar, Cole Slaw, Roxysauce 

@IBOBBYLEFROG           36.80 

Schweizer Black-Angus-Beef-Burger, Avocado, Zwiebeln, Chili, Spiegelei, Cheddar, Swiss Bacon, Roxysauce 

LAMB 
LAMM-MARMITE BURGER           30.80 

Lammfleisch aus dem Alpstein ist besonders zart und zeichnet sich durch seinen würzigen Geschmack aus. 
Alpstein Lammfleisch (CH) mariniert an Marmite-Whisky Sauce, Minz Sauce, spicy Mango Chutney, Cole Slaw            
   

CHICKEN140gr 
KEVIN’S PANKO CHICKEN BURGER         29.80 
Schweizer Poulet Brust im Panko Mantel,  
Cajun-Senf-Sauerrahm Sauce, Lattich und Cole Slaw 

 
CAESAR CHICKEN BURGER           31.80 
Grillierte Schweizer Pouletbrust, Lattichsalat, Parmesan, Swiss Bacon, Spiegelei, Caesar Dressing  
 

 

PLANTBASED 
VEGAN BBQ BURGER VEGAN            29.80 
Beyond Meat, Lattich, Essiggurke, Tomate, BBQ-Sauce, Chimichurri, serviert im Vollkorn Bun 
 
Add On: Double your Patty +9.– | Bacon (CH) +3.– | Käse +3.– | Spiegelei +3.– | Avocado +3.– | Extra Sauce +2.– | Chili +2.– 
 

SMASH BURGER 120gr auf dem Grill flach gepresst für beste Röstaromen, 

 Alle Burger werden mit Fries und im hellen Brioche Bun serviert 

 

MO’S SMASHED BURGER           25.80 
Schweizer Black-Angus-Beef-Burger,  

American Cheddar, Bacon, Hashbrown, Roxy Sauce, Trevisiano-Brunnenkresse-Rucola 

 

EDI’S SMASHED BURGER           26.80 



Schweizer Black-Angus-Beef-Burger, 

Sauercreme-Mix Pickel Sauce, Spicy Bacon Jam, grilierte Tomate 

SWEETS & ICE CREAM  

Unsere Glace beziehen wir aus Buchberg/SH, mit Milch direkt ab Hof und Früchten aus der Region. 

 
BANANA FOSTERS, das brennende Dessert aus Louisiana      16.– 
mit Vanille Glace serviert und mit Bourbon Whiskey «Horse no Name» flambiert ( flambiert ab 18Jahren)  

 
NEW YORK CHEESE CAKE mit Schlagrahm          12.– 
mit frischen Früchten + 3.–   

      

CHURROS (5 Stk.) mit Nuss-Nougatsauce und Vanille Sauce        9.50 

 

OREO COUP Oreo mit Vanilleglace verrührt         5.50 

 

COUP DÄNEMARK 2 Kugeln Vanilleglace, warme Schokoladensauce, Schlagrahm      11.– 
 

MINI COUP DÄNEMARK 1 Kugel Vanilleglace, warme Schokoladensauce, Schlagrahm        7.80 
 

BANANEN SPLIT Banane, 2 Kugeln Vanille Glace, warme Schokoladensauce, Schlagrahm      12.– 
  

ICE COFFEE Vanilleglace, Espresso, Schlagrahm         9.- 
 

BROWNIE             4.50 

   

GLACE Vanille, Schoggi, Erdbeere, Ovomaltine, Bona Farina (Mais)   pro Kugel   4.50 

SORBET Himbeere, Apfel         pro Kugel   4.50 

 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. | Bei Fragen zu Allergenen in unserem Angebot gibt dir unser Staff gerne Auskunft.  
 

Herkunft Deklaration: 
Alles Fleisch wie Rind, Lamm, Schwein und Poulet aus der Schweiz,  Lachsforelle aus der Schweiz, Poulet Flügeli aus Deutschland, Rauchlachs aus Norwegen, 
Flusskrebsschwaenze aus Asien - Binnengewässer (FAO 04), Egli Knusperli aus Deutschland,MSC Marine Stewardship Council, Fanggebiet Asien, Wildfleisch 
aus der EU/Österreich, Verarbeitung in der Schweiz 
 

 

SÄFTE 
ORANGE kaltgepresst von MONO, 2.5 dl           8.80 

ANANAS 2.5 dl              6.– 

CRANBERRY 2.5 dl             6.– 

TOMATE 2.5 dl              6.– 

APFELSHORLY 4 dl  aus Apfelsaft vom Juckerhof in Rafz/ZH  
 

 
COFFEE 
KAFFEE / ESPRESSO     4.90 

DOPPELTER ESPRESSO     6.70 

AMERICANO    4.90 

FLAT WHITE* doppelter Espresso mit heisser Milch    6.90 

MILCHKAFFEE*    5.80 

LATTE MACCHIATO*    5.80 

MINI LATTE MACCHIATO*    5.10 

CAPPUCCINO*    5.80 

EXTRA ESPRESSO SHOT    2.00 

OVOMALTINE / SCHOKOLADE*    4.80  

BABYCCINO    2.50 

AFFOGATO (ESPRESSO MIT VANILLEGLACE)    7.70 

LAURINAS CT (TONIC MIT ESPRESSO)    7.70 

INDIAN CHAI LATTE* Milch, Schwarztee, Kardamom, Zimt    6.80 

MATCHA LATTE* Milch, Grünteepulver                             6.80 

* Auch mit Haferdrink von der Juckerfarm aus Rafz erhältlich +1.- pro Getränk 

 



 
TEE von Lart du thé Luzern 
    4.90 

DARJEELING  

EINE MISCHUNG VON QUALITÄTSTEES DER SOMMER-ERNTE (SECOND FLUSH), DIE EINEN 
BERNSTEINFARBENEN AUFGUSS ERGIBT UND SICH FÜR DEN NACHMITTAG EIGNET. WIRD OHNE MILCH 
GETRUNKEN.  

 

ENGLISH BREAKFAST 

TRADITIONELLE ENGLISCHE MISCHUNG VERSCHIEDENER SCHWARZTEES. KRÄFTIGER, DUNKLER AUFGUSS.  

 

EARL GREY  

ERLESENE MISCHUNG AUS SPITZENTEES, AROMATISIERT MIT REINEM BERGAMOTT-ÖL.   
  

 

VERVEINE 

AUCH BEKANNT ALS EISENKRAUT. KRÄFTIGER, AROMATISCHER AUFGUSS, WIRKT VERDAUUNGSFÖRDERND 
UND STÄRKT DAS HERZ. IDEALES GETRÄNK ZUM ENTSPANNEN. 

 

ROOIBOS  

ROOIBOS AUS SÜDAFRIKA ANGEREICHERT MIT REINEM BOURBON-VANILLE-AROMA, DELIKAT IM 
GESCHMACK. EIN TEE FÜR ANGENEHME MOMENTE. OHNE TEEIN, MIT NATÜRLICHEM VITAMIN C -GEHALT. 

 

MEDINA 

ORIGINAL MAROKKANISCHE MINZMISCHUNG, WIRD VOR ALLEM IN NORDAFRIKA GETRUNKEN. 
AUSERLESENER GRÜNTEE (GUNPOWDER) KOMBINIERT MIT DER NANAH MINZE ERGIBT EIN ÄUSSERST 
ERFRISCHENDES GETRÄNK. IDEAL FÜR HEISSE SOMMERTAGE. 

 

SYMPHONIE DE FRUITS  

HARMONISCHE „SYMPHONIE“ AUS HIBISKUSBLÜTEN, APFELSTÜCKEN, HAGEBUTTEN- UND 
ORANGENSCHALEN, KORNBLUMENBLÜTEN UND RINGELBLUMEN, VERFEINERT MIT AROMEN VON MANGO 
UND ANDEREN TROPISCHEN FRÜCHTEN. 

 

BIO KAMILLE  

DIESES WOHLRIECHENDE KRAUT IST BEKANNT FÜR SEINE ENTSPANNENDE UND BERUHIGENDE WIRKUNG. 
IDEAL ALS AUSKLANG EINES SCHÖNEN ABENDS. 

 

ALPENKRÄUTER 

EIN TRENDIGER KRÄUTER-AUFGUSS MIT WALDERDBEEREN- UND JOHANNISBEERBLÄTTER, 
ZITRONENMELISSE, SALBEI, ORANGEN-, SONNENBLUMEN-, HEIDEKRAUT- UND LAVENDELBLÜTEN, 
ZITRONENVERVEINE UND FELD-THYMIAN. EINE HARMONISCHE VERBINDUNG VON GENUSS UND 
GESUNDHEIT! 

 

GUNPOWDER GRÜNTEE  

CHINESISCHER GRÜNTEE AUS DER PROVINZ HUNAN. WEGEN SEINEM KUGELÄHNLICH GEROLLTEN BLATT 
ERHÄLT ER DIE BEZEICHNUNG „GUNPOWDER“. KRÄFTIG IM GESCHMACK MIT ANSPRECHEND FRISCHEM 
AROMA. 

     
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. | Bei Fragen zu Allergenen in unserem Angebot gibt dir unser Staff gerne Auskunft. 


